Опросник «Диетпитание»
	№
	Функциональные задачи, операции, варианты реализации операций
	вед
	Описание выполнения в организации
	авт

	1
	Основные настройки

	1.1
	Использование диетического питания
	
	
	

	1.2
	Использование заказной системы (меню-заказ)
	
	
	

	1.3
	Использование жесткого меню
	
	
	

	1.4
	Использование сторонних заказов (банкетов)
	
	
	

	1.5
	Использование специальных программ заездов
	
	
	

	1.6
	Ведение рецептурного справочника
	
	
	

	1.7
	Ведение списка категорий довольствующихся
	
	
	

	1.8
	Ведение списка рационов питания (завтрак, обед, ужин)
	
	
	

	1.9
	Использование «общих» столов (хлеб, соль, специи)
	
	
	

	1.10
	Наличие нескольких продуктовых складов
	
	
	

	1.11
	Наличие нескольких производственных складов  (кухонь)
	
	
	

	1.12
	Выпуск готовой продукции - блюд (по счету 43 или 40)
	
	
	

	2
	Учет продуктов питания

	2.1
	Использование продуктов питания в составе блюда в различных единицах измерения
	
	
	

	2.2
	Ввод различной точности округления для различных продуктов питания
	
	
	

	2.3
	Использование в ингредиентном составе блюда субблюда
	
	
	

	2.4
	Использование продуктов-заменителей в блюдах
	
	
	

	2.5
	Учет расхода продуктов питания по категориям довольствующихся
	
	
	

	2.6
	Учет расхода продуктов питания по рационам
	
	
	

	2.7
	Контроль остатков продуктов питания на складах
	
	
	

	2.8
	Хранение химического состава продуктов питания (энергетическая ценность, витамины, микроэлементы)
	
	
	

	2.9
	Перемещение продуктов питания с продуктового склада на склад производства и обратно
	
	
	

	2.10
	Списание продуктов питания со склада производства по затребованным нормам (по меню-раскладке)
	
	
	

	2.11
	Списание продуктов питания со склада производства сверх затребованных норм
	
	
	

	2.12
	Списание ПП по категориям
	
	
	

	2.13
	Списание ПП по подразделениям

	
	
	

	2.14
	Анализ движения продуктов питания (затребовано/перемещено/списано)
	
	
	

	2.15
	Выявление продуктов питания, которые не были затребованы по меню-раскладке, но были списаны
	
	
	

	3
	Диетическое питание

	3.1
	Ведение списка диет с указанием норм (энергетическая ценность, витамины, микроэлементы)
	
	
	

	3.2
	Ведение рецептурного справочника с указанием диет, для которых показано данное блюдо
	
	
	

	4
	Плановое меню
	
	
	

	4.1
	Составление планового меню по категориям довольствующихся
	
	
	

	4.2
	Составление планового меню с разбивкой по диетам
	
	
	

	4.3
	Использование периодического планового меню (например, понедельного)
	
	
	

	4.4
	Составление планового меню по дням недели
	
	
	

	4.5
	Составление планового меню по рационам
	
	
	

	4.6
	Составление планового меню для сторонних заказов
	
	
	

	5
	Меню-раскладка

	5.1
	Ввод блюд в меню-раскладку с разбивкой по диетам
	
	
	

	5.2
	Ввод блюд в меню-раскладку сводно по диетам
	
	
	

	5.3
	Ввод блюд в меню-раскладку как с разбивкой по диетам, так и сводно
	
	
	

	5.4
	Составление меню-раскладки по категориям довольствующихся
	
	
	

	5.5
	Составление меню-раскладки на несколько дней вперед

	
	
	

	5.6
	Составление основного требования на выдачу продуктов на склад производства
	
	
	

	5.7
	Составление дополнительного требования на выдачу продуктов
	
	
	

	5.8
	Составление требования на возврат продуктов со склада производства
	
	
	

	5.9
	Ввод порционника (количества питающихся) на каждую диету
	
	
	

	5.10
	Ввод порционника (количества питающихся) по плановому меню
	
	
	

	6
	Расчеты

	6.1
	Калькуляция блюд
	
	
	

	6.2
	Расчет химического состава пищи по категориям довольствующихся
	
	
	

	6.3
	Расчет количества израсходованных продуктов
	
	
	

	6.4
	Расчет стоимости питания по средней цене ПП
	
	
	

	6.5
	Расчет стоимости питания по фиксированной цене ПП

	
	
	

	6.6
	Расчет стоимости питания на 1 человека за период
	
	
	

	6.7
	Расчет стоимости питания на 1 человека по категориям довольствующихся
	
	
	

	6.8
	Расчет отклонений от плановой стоимости питания на 1 человека по категориям довольствующихся
	
	
	

	6.9
	Расчет общей стоимости питания по категориям довольствующихся
	
	
	

	6.10
	Расчет экономии/перерасхода стоимости питания за день и текущий месяц
	
	
	

	7
	Повседневные отчеты
	
	
	

	7.1
	Меню-раскладка
	
	
	

	7.2
	Ведомость распределения продуктов питания по рационам питания
	
	
	

	7.3
	Расходное требование на выдачу/возврат продуктов питания

	
	
	


От Заказчика                                                          От Исполнителя
___________/_______________/                           ___________/______________/

